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 sanierten 
am Parkbad in Laupheim  

Die Anforderungen, die der Markt an die Betreiber einer Gastronomie, vor allem im freizeit-
orientierten Bereich, und an die Bewirtung einer Veranstaltung stellt, haben sich in den ver-

der alles kann 

s Aufladen des Produktes mit Emo-

n. Eine Spezialisierung oder eine Besin-
nung auf die  

 
wie die Gastronomie am Parkbad in Laupheim, nur noch mit einer 
tung wirtschaftlich zu betreiben Parkbad in Laupheim 

Gastbetrieb hinaus. Stellen wir nun die Anforderungen an eine Bewirtung und an den Betrieb 
stadtnahen Freizeitgestal-
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 Anforderungen an eine Veranstaltungs-

bewirtung 
Hoher Grad an Aufent  mit 
einem durchgeplanten Ambiente. 

 der Ausstattung, um 

gen des jeweiligen Veranstalters zu ori-
entieren. 

Wir verkaufen heute nicht mehr nur 

eine angenehme Zeit! 

A Budget 

 
Eine Gastronomie muss heute zur Kom-
munikation einladen. 

Hohe Standards an Empfehlungen 

Gast Orientierung zu geben 
 und Institutionen 

in den sozialen und eine Homepage sind 
Minimalvoraussetzungen. Jeden Diens-
tag xy Tag, sonntags gute Laune 

 etc. 

Der Gastronom ist heute Allround 
Dienstleister, von der Deko bis zum 

 
 

Ein klares Profil ist erforderlich. Ein Pro-

 

Insbesondere Firmenveranstaltungen 
- . 

 
Klare Alleinstellungsmerkmale sind er-
forderlich. 

Die Alleinstellungsmerkmale leiten sich 
von der 
sentation des Veranstaltungsangebo-
tes ab. 

sisleistungen einer Gastronomie. 
 

Guter Service muss von Beginn der Ver-

sein. 
Unterschiedliche Budgets der Freizeit-

trieb kommen.  

keiten. Inszenierung vom Empfang bis 
zur Verabschiedung muss stimmen 
(Empfang, Essen, Aufenthalt, Musik/ 

 
Das Lokal muss sich als Destinations-
standort etablieren. (Ziel auch ohne den 
Badbesuch und bei schlechtem Wetter!) 
 

Die Veranstaltungslocation muss sich 
deutlich 
und traditionellen Lokalen und Loca-
tions unterscheiden.  
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notwend
durch alle Leistungen ziehen muss.  
 

gramm und einem eher casual dargebotenem Service liefert und gleichzeitig ein an-
spruchsvoll
ten auf hohem Niveau beherrscht. Als dritte Komponente kommt in Laupheim eine 

 
 

n-
vestition erforderlich. Dieses Eigenkapital, bzw. die Finanzierbarkeit von Gastronomie 

r der Branche hat durch die laufenden Krisen wieder zugenommen. Die dritte zu 

ende Qua-
In der Vergangenheit 

mer  am Parkbad  

den letzten Jahren der professionelle Betrieb des Restaurants, weder konzeptionell, 
   

 

zu schaffen, in denen der Gastronom aus eigener Kraft ein Umsatzpotential in einem 
Ganzjahresbetrieb erreichen kann, dass seinen Lebensunterhalt und die Bedienung 
seines Fremdkapitals erlaubt! 
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leitplanken, zur Vermietung oder Verpachtung gebracht werden. Die Stadt sollte eine 
fertig eingerichteten Objekt  

 
Dieser sehr erweiterte Grundausbau + Einrichtung sollte beinhalten: 
 

  
 

den 
  
  
  
 Voll ausgestattete -WC Anlagen 
 Ein Behinderten WC 
  
  
  
 Restauranteinrichtung mit Thekenanlage 
 Grundausstattung Veranstaltungstechnik 

 

. Daher werden diese Investitionen in der Regel durch den 

den ist und die notwendigen Betreiberin

der Gastronom in der Konzeption des Lokals wiederfindet. 

Wir sehen daher die Einrichtung des Lokals bei den Stadtwerken als 

schiedlich, zudem ist 

wie sie vielen Objekten gleicher Art anhaftet. Die unter Denkmalschutz stehende Fas-

hier eine Steigerung des Ambientes erzielt werden. 

bau zu realisieren. 
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derne Anbau mit Glasfront.  
 
Die Gastronomie am Parkbad ist ein Objekt, das sich dem modernen Markt und damit 
vor allem einem jungen Publikum 
tetes Lokal ist hier Mindestvoraussetzung. Die architektonische Kunst besteht in der 
Verwendung von Materialien und der Einbettung des Objektes in die Landschaft und 
Schwimmbadgestaltung des Parkbades im Vordergrund. Im Inneren ist die Funktion 
das Kriterium der Planung.  

 

Nettoumsatzes erhoben, wobei bei 9% in der Regel ein fertig eingerichtetes Objekt 
angeboten wird und bei 6% noch Investitionen durch den Betreiber notwendig sind.  
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Der Aufbau ist nicht notwendig, sondern eine einfach befestigte Ter-

rasse ist ausreichend. 
 

hoch ist.  
 

Freibad auf die Terrasse kommt zieht einen Chip und kann nur mit diesem Chip ins 
. 

 
 

-Shirt anzuziehen und 
nicht mit freie
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Gastbereich zu nutzen. 
 

 
Die Nutzung des Turmes wurde daher aus Gastronomie Sicht nicht weiter untersucht. 

 Der Grundriss erfordert um abgetrennte Eta-
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Um der Gastronomie ein Profil und einen Charakter zu verleihen, sollte eine Planung 
durch einen erfahrenen Gastronomieausstatter in Verbindung mit einem Hochbauar-

r zur Ver-
 

 
 

 
 

zutrennen ist kontraproduktiv. 
 

bieten. 
 Ein Thekenbetrieb/Barbetrieb sollte nicht stattfinden. Vielmehr kann im Bereich 

der Theke eine Zone  
 

Kioskverkauf z  an separater Stelle wird voraussichtlich an zu we-
nigen Tagen wirtschaftlich nutzbar sein. Die Freibad Kiosk Funktion sollte auch zu-

sprechende Thekengestaltung realisiert werden.  
 

der Gastronomie am Parkbad.   
 Der zu planender Nebenraum 

und als VIP-Gesellschaftsraum geeignet sein. 
 Beleuchtungskonzept mit verschiedenen Lichtstimmungen 
 Speiseeisstation mit Eis Coupe-Zubereitung sollte im Thekenbereich integriert wer-

den.  
 

eine Lounge Zone empfehlenswert. 
 Gleiche Zonenaufteilung ist auch auf der Terrasse empfehlenswert. 
 -Anlagen personell zu besetzen und 

WC-Anlagen 
Unisex

schlechter geplant werden.  
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Die DEHOGA Beratung kann diesen Planungsprozess fachlich begleiten, um eine opti-

ob der Turm genutzt wird und wie die Eingangssituation gestaltet wird.  
 
Eine Einteilung des EG als nicht vermasste Skizze zur Belegung befindet sich im Anhang.  
 

e

Bord sein. Dies trifft vor allem auf Non Food Caterer zu, die Ausstattung, Technik und 

 
 

 
 

  
  
 n 

 
 Eismaschine 
  
  
 Winterdienst an Zufahrt und Parkplatz! (essentiell!) 

 

das ganze Jahr auferlegt werden (2 Wochen Betriebsruhe und maximal 2 Ruhetag im 
Sommer und 2 Ruhetage im Winter). So kann sichergestellt werden, dass in der Gast-
ronomie am Parkbad Laupheim immer eine gastronomische Leistung bereitgehalten 
wird. 
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Gastronom muss ein essentielles Interesse daran haben, Veranstaltungen selbst zu ak-
quirieren und als Dienstleister von A  

der Vermiet

auszuklammern.  
 

chen und technischen Voraussetzungen geschaffen werden. Auch hier ist die offene, 
lichtdurchflutete Architektur ein wesentlicher Teil der Leistung! 

 
 
Gestaltungsbeispiele: 

 
Hotel Rainhof Kirchzarten 
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Gestaltungsbeispiel Bodenmais mit sanierter Fassade 
 

 
 

  


